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Avsse-Bouche dusn goir._ lx

 Rosace de Saint Jacques et poires-Confe

rence, caviar francais,
- erémeuy de cerfeuil tubéreux, éeume

ala trufle du moment

H., A lassiette, 6 huitres n*S « Label rouge » de chey « Bonsonge »
ot

Fines Ravioles de foie gras aux éclats de nougat, velouté de cépes

‘€t pain d-¢pices toaste, quelques lamelles de trufle nojre

. . rmuh de (;'fhtwrﬁuﬂ..:i arand Veneur, mille-feuille de - Belle de
- [loiegras, poires et chataignes roties aux
£
Demi-Langouste cuite dans sg coque, sabavon au Chardonnay,
courge muscade et girolles dans une nage de coquillages
au beurre doursin, un rape de Poutargue

Fontenay-au
iirelles et miel de Provence

‘Dome chocolat, manda rﬁ:i npériale et mousse 4 lorange sanguine,
« financier au poivre Tim ul. une gelée de Cointreau au dalanga |
?
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