CARNET DE VOYAGE

Médaillon de lotte rotie aux chanterelles, purée de panais et bisque de CrUSTACES.......uuuuvieiiitiriiiiiiiiieeeeeeeeee e

Roasted Monkfish with chanterelle, mashed parsnip floating on a shellfish bisque

Crémeux de topinambour, oeuf fermier parfait, €mulsion a [a truffe NOIFE..........ccoviiiiiiiiiiiiiierrrreee e

Cream of Jerusalem artichoke, perfect egg with a black truffle emulsion

Raviole de Homard aux pates fraiches et son émulsion d’hoOMArdiNeE...........ooooiieiiiiiiiiiiiieececccccccrrrrrrereer e rereeeeeeeeaes

Lobster ravioli with a lobster sauce

(12141 le (=3 aTe] 1 o T=] o E USRS
Poélée de champignons de I'arrieére-pays au beurre d’ail, escargots "petits gris" et noisette torréfiées.......un e

Petits gris” escargots with sautéed local mushrooms bathed in garlic butter and roasted hazelnuts

PREMIERS PAS

Pressé de foie gras de canard, brioche aux cranberries maison et déclinaison de COINGS........cccccvviieieeieeiiiireeeeeeeceieneeeen.

Pressed duck foie gras served with a quince jelly and a cranberry brioche

Soupe de poissons de nos cétes méditerranéennes cro(itons aillés et rouille safranée .......ccoooeeeeeeeeeeiieiiiciereeereeeeeeveeeeeeees

Rock fish soup

Saumon en Gravlax mariné aux agrumes, créme fouettée wasabi,blinis a I’'encre de seiche......cooovvvvvvevvcnvrenvreeeeeeveeeeenns

Gravlax salmon served with citrus zest,Wasabi creme and cuttelfish ink tainted blinis

Fraicheur de crabe sur un guacamole épicé, jeunes pousses, Vinaigrette auX AQgrUMES ........eeeeeevverveerrrereeeereeeeeeeeeeeeeeeeenns

Fresh crabe with spicy guacamol and citrus sauce

Carpaccio de Saint-Jacques, caviar d’Aquitaine et fleur de SEl QU CAVIAI ...,

Scallops carpaccio with caviar, served with caviar induced salt flower

Prix nets en euros - Service compris - La maison n’accepte pas les cheques
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COQUILLAGES ET CRUSTACES
SELON VOTRE ENVIE... ! A VOUS DE LE COMPOSER !

Bouquet de crevettes 8 pi€CeS.....cccveeverrrrrrerrrenennnes 28 TourteauXx (ENTIEI) ..ceivveeeeieeeeeeeeeeeeeeeee e 22
Shrimp bouquet Whole rock crab
Bulots (les 200 grammes).....ccoeeeeeeeeeeeveeennneeeeeveneennns 12 Demi-Homard mayonnaise .......cccccceeeeeveeeeeecccccccnnnnne 34
Whelks Half lobster with mayonnaise
Huitres des claires de Bonsonge - Pousse en claires n°3 label rouge - Médaille d’or 2023 ... 6 pcs 26
........................................................................................................................................................................................................................................... 9 pcs 34
.......................................................................................................................................................................................................................................... 12 pcs 44
L ASSIETTE DE L’ ECAILLER ........cooooiovetieetiieeeeeteeeeeeetesetetetesssesesesesstesesstasesesstasesesssasasesesasassassasasassesasstasasesssasasasasasssssassssssssssssnes 32
4 huitres pousse en claires, 3 crevettes, bulots
“Pousse en claires” 4 oysters, 3 shrimps, whelks
PLATEAU DEGUSTATION ......oooviiiiiiiiiiieieeteeetetststetesesesesesesesssesesesesesssasesesstesssasesesesasasasasssassnssssssasasasasasasasssssssasasassasssssssssssssans 49
6 huitres pousse en claires, 6 crevettes, bulots
“Pousse en claires” 6 oysters, 6 shrimps, whelks
PLATEAU L AMIRAL A PARTAGER .......oooovouoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieesiteseteseseeesetaseessstesessaesesensasasesesesessetesesesssesasesesesessasasesesesesasasesesesenssas 169
18 huitres pousse en claires, 12 crevettes, 1 tourteau, 1 homard, bulots
“Pousse en claires” 18 oysters, 12 shrimps, 1 rock crab, 1lobster, whelks
COMME UN AIR D’ITALIE
Tortellini a la créme de truffe, gratiné au PArMIGIANO0...... cocterreee e e e eeeeeeeeeeeeeeeeeseeeseessessssssssssssssssssssses 28
Tortellini with a truffle cream, gratinated with parmesan
Gnocchetti et homard en fricassé, EMUISION & CATAPACES .....uuuuuueeiiertiiiiierietttrreeeereree e eeeeeeeeeeeeeteeetteeeessessssssssssssssssssssssssssnes 48
Fricassée of gnocchetti and Lobster served in its shell juice
LINGUING QUX PAIOUITES ..ottt aear e b e s b e e s ee e s s e eesaesseesaeeseeseeeseeessessesssesssssssssssssssssssssssssssssssssesnsensernnreeeseees 26

Linguine with clams

Prix nets en euros - Service compris - La maison n’accepte pas les cheques




RETOUR DUMARCHE DES PECHEURS

Grand AToli de PAMIFAl.....oouueeeviiiieeeiieiieeeeeieieeeeeevreeeeeenans 30
Our very own Aioli

Loup grillé (pour 1 ouU 2 PErSONNES) ...coeeeeeeeeeernnrnnnrnenennns 44/pers

Grilled sea bass

Loup en crolte de sel (2 Pers)..ccccccceevieeiieeieeeecccinnnnnns 58/pers

Salt crusted sea bass

Sole grillée ou MEUNIEIE ........eevveeeeiieieeeeeeeeeeeeireeeessaneees 58/pers

Grilled or meuniere sole

RetoUur de PEChE .....ccoooiiiiieeeeeeeeeeveeveeeeeeaeeees
Locally caught fish of the day

58/pers

PROMENADE EN MER

Noix de Saint Jacques juste poélées au beurre demi-sel,
ponte de caviar franCaiS......cccocceciiieeeiieecceeeeeeeee e 42
Simply paned Scallops with caviar

Filet de Saint Pierre roti a 'unilatérale, fleur de sel au caviar,
1= [V (= @ aT=1 0 0] o T= 1« | n L3S 32
John Dory fish filet roasted with caviar induced salt flower dne
Champagne sauce

Pavé de Loup fagon ROSSINI.......cccueeeeeeieeeiiieeeeecceceeee e 38
Filet of sea bass, “Rossini” style

ENTRE CIEL ET TERRE

Cote de boeuf de chez "Metzger" a partager sélectionnée par notre boucher (2 PErsoONNES) .....cccoevvveviieiiiiiieeieeiiiciierrennnenns

Prime rib steak for 2 persons

Filet de boeuf de chez "Metzger", sauce périgourding €t COPEAUX A& TrUFTE ....unniieerr e e e e e e ee e 44

Beef filet, périgourdine sauce, truffle shreds

Pigeon fermier au foie gras, quintessence des sucs,légumes anciens et poélée de champignons du moment ........................ 38
Farm pigeon with foie gras, skillet of heirloom vegetables and seasonal mushrooms

Ris de veau au sautoir, des salsifis et chataignes étuvées, vrai jus truffé

Calf sweetbread served with salisify and chestnuts in a truffle juice

............................................................................................... 34

Rognons de veau poélés puis déglacés au porto,mousseline d’une POMME A TEITE ....ccooveeeieeeiiieieeieieeeeeeeereeeeeee e 30
Pan fried veal kidney deglazed on port wine served with potato mousseline

Ballotine de volaille fermiére truffée, sauce supréme et quelques Girolles SAULEES Q CrU....uuueuueeeeriieiiiiiiiiieieieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeees 32
Truffled poultry ballotine, supréme sauce with sautéed girolle mushrooms

ACCOMPAGNEMENTS SUPPLEMENTAIRES

Champignons du moment en persillade Simply pan-fried SEASONQAI MUSHIOOMS .......uuuureeeeeeeeeecieeeeeeeeeeeeiirereeeeeeeeerareeeeeeeeesssssseeeeeseessssaeees

Ecrasé de pomme de terre a la truffe Crushed potatoes with truffle

g (=Y g =X U TR
Sucrine en effeuillé, cébettes et huile citronnée Sucrine lettuce, spring onions and Iemon flavVOred Ol ........cccueeeeeeeeeciiieeeeeeeeeeenvaeeen.

..........................................................................................................

..........................................................................................................
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Prix nets en euros - Service compris - La maison n’accepte pas les cheques



MENU REGATE 40€

Crémeux de topinambour, émulsion a la truffe noire
Cream of Jerusalem artichoke with a black truffle emulsion
CH 2D

Tortellini a la créme de truffe, gratiné au parmigiano
Tortellini with a truffle cream, gratinated parmesan

[ 2 &)
Carpaccio d’ananas, sirop a la badiane, sorbet citron
Pineapple carpaccio, lemongrass sirup, lemon sorbet

MENU PONANT 80€

Amuse-bouche de l'instant
[ 28 &
Ravioles de Homard aux pates fraiches et son émulsion d’Homardine Lobster ravioli with a lobster sauce
ou L’assiette de I’écailler 4 oysters, 3 shrimps, whelks

ou Pressé de foie gras de canard, brioche aux cranberries maison et déclinaison de coings
or Pressed duck foie gras served with a quince jelly and a cranberry brioche

ISP
Gnocchetti et homard en fricassé, émulsion de carapaces Fricassée of gnocchetti and Lobster served in its shell juice
ou Pavé de loup a l'unilatérale, sauce champagne Roasted fillet of sea bass in a champagne sauce
ou Filet de Boeuf de chez “Metzger’, sauce périgourdine et copeaux de truffe Beef filet, périgourdine sauce, truffle shreds
2 &
Soufflé de I’Amiral au choix Our very own soufflé
ou Tarte fine aux pommes Thin crust apple pie
ou Suggestion du péatissier Dessert of the Day

Prix nets en euros - Service compris - La maison n’accepte pas les cheques



MENU AMIRAL 60€

Amuse-bouche de I'instant présent
VLS &

6 huitres pousse en claires
“Pousse en claires” 6 oysters

ou Crémeux de topinambour, oeuf fermier parfait, €mulsion a la truffe
or Cream of Jerusalem artichoke, perfect egg with a black truffle emulsion

ou Soupe de poissons de nos cotes méditerranéennes croltons aillés et rouille safranée
or Rock fish soup

G YN

Filet de daurade snacké, sauce Champagne
Flash fried filet of sea bream, Champagne sauce

ou Rognons de veau poélés puis déglacés au porto,mousseline d’une pomme de terre
or Pan fried veal kidney deglazed on port wine served with potato mousseline

ou Ballotine de volaille fermiere truffée, sauce supréme et quelques girolles sautées a cru
or Truffled poultry ballotine, supréme sauce

CIIND
L’Opéra classique Opéra pastry
ou Brillat-Savarin Brillat Savarin cheese

ou Assortiment gourmand Assortment of delicacies

Prix nets en euros - Service compris - La maison n’accepte pas les cheques



« DOUCEURS SUBTILES ET DELICATES....

Brillat-Savarin truffé, jeunes pousses a I’huile de noisette, mendiants et gressin, marmelade de coing..........uuvvevvvevveeeeeeennnn. 12
Truffled Brillat Savarin cheese served with young sprout lettuce, hazelnut oil and quince jelly
Sélection du Patissier............. 12

Colonel Citron VOAKA LEMON VOOKQO SOIDE T .....uueiieeeeeeieeeiinieieeesreeseersrsesssessssssseseseteestesstesssssssessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessesseeeees 16
Poire WillIaming “WillIQMINE” [DEAN SOIDEIT ....uuuuuueeeereneriureerreeereerrersrertereeeeeeeetessteesseessesssessesssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseseeeeseeees 16
ANnanas Malibu PIiNEAPPDIE MOIIDU SOIDE T ...t eeeeeeeeeieee s asaassasssasetassssssesseersesssaeeteessesssesssessesssasssssssssssssssssssssssssssssnnes 16
Assortiment gourmand ASSOITMENT OF QEICOCIES ....ccuueeeeeeeeieeeieeeeeseeeiiieeisaarreertesrsaseeesteerterseeeesteseesteessesssesssessessssssssssssssssssssssssssssssnnes 12

A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS
Soufflé au Grand Marnier Grand MQITUEE SOUTTIG ...ttt e e ettt e e e e eeeerteeeeessse s raaaaeeesesesssaaaeeeeesssssssseeeasesssssssaaassssnenssssenees 19
SOUFFIE @ 18 VANIIE VONIIQ SOUFTIC..........c.ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ettt 22eeeaaaeasssasaaaeaasasssssaaaaaasasssssaesaseaanssssaaaeesananssssrnnes 16
Tarte fine aux pommes, parfait glacé a la cannelle THhin CrUSt QPPIE PDIE .....uueeeeeeeeeeeeeeeeeiieeieeeeeieieieeeeeieeeeeeeeeseeeseessssssssssssssssssssssnes 16
Suggestion de NOtre PALISSIEr DESSEIT OF TNE DAY ccouuueeeeeeeeeeeeeeeeeeceesiesetteerveerrereeereeereeeereeeeeeteteseeseeessesssessessssssssssssssssssssssssssssssnnes 16

Prix nets en euros - Service compris - La maison n’accepte pas les cheques




